
Cette année, nous avons passé de fort agréables moments dans l’espace de fusion 
de saveurs de l’ami Christophe pour un périple gastro sans cesse renouvelé, 
aiguillonant tous les sens avec une interprétation toute personnelle, libre, mais 
respectant infiniment le produit initial. Tantôt inattendu, tantôt audacieux, il a l’art 
de nous emmener très loin. Avec pour veiller aux moindres détails du voyage, la 
douceur personnifiée en salle, son épouse Catherine, dans un décor sobre et design. 
Nous avons cette fois été tentés par les langoustines de Guilvinec, magnifiquement 
cuites, transcendées avec un ravioli au choux Westland Winter truffé et une émulsion 
de beurre noisette. Ensuite, du canard du sud-ouest entouré de pommes de terre 
confites. La chair était superbement cuite et goûteuse et le jus était lié au foie gras 
pour un résultat divin en bouche. Et pour terminer, un café glacé aux grains Illy, où 
simplicité et pureté s’unissent en un joli souvenir. Si la magie opére sur trois plats, 
croyez-nous les menus sont des feux d’artifice.


