
LA MER:
POISSONS, CRUSTACES, COQUILLAGES,
PECHE DE PETIT BATEAU OU DE LIGNE

• Homard breton et bœuf Simmental:
salicornes/tomates confites/gingembre 32,00 €

• Part de poisson sauvage selon la pêche du jour:
beurre noisette lié au persil et à l’ail/amandes fraîches/
citron de Menton/chou-fleur 28,00 €

• King crabe des Barents sur le grill: lard de Colonat/niçoise 26,00 €

• Part de gros turbot breton: caviar d’aubergine et peau brûlée/
jambon ibérique bellota/truffe d’été 42,00 €

• Très grosses langoustines du Guilvinec: pomme de terre d’ici/
citron de Menton/caviar osciètre belge/beurre frappé 48,00 €

Demandez notre lunch de travail ou de détente, le midi en semaine
30,00 € par P.P. ou 45,00 € par P.P avec la sélection des vins adaptés.


